
Bonet, Ramazan sofralarınızı hem lezzetli hem de pratik dondurulmuş ve taze  ürünleri ile zenginleştiriyor. 

[bookmark: _GoBack]1970’ten beri kırmızı et tüketicisini lezzet ve kalite ile bir araya getiren Bonfilet, paketlenmiş ürünlerini 2003’te yarattığı Bonet markasıyla seçkin marketlerde müşterilerine sunuyor.
Irkı belli, yuzde 100 yerli besi kullanılan ve  besisinden kesimine tüm aşamalarının takip edildiği Bonet ürünleri, kullanılan özel ambalaj teknolojisi M.A.P sayesinde, et ilk günkü tazeliğini ve besin değerini kaybetmeden tüketiciye ulaşıyor. Ürünler, buzdolabında 0- 4°C’de 8- 10 gün, derin dondurucuda -18°C’de 6-12 ay saklanabiliyor. 
Bonet’in geleneksel Türk damak tadını koruyan “dondurulmuş ürünler” serisinde Akçaabat köfte, İnegöl köfte, Tekirdağ köfte ve ızgara köfte bulunuyor. Bonet, dondurulmuş grubuna ekleyeceği dondurulmuş kuşbaşı, dondurulmuş kıyma, dondurulmuş biftek ve XXL Burger ile de lezzet serisini genişletiyor.
“Taze ürünler” serisinde de yer alan köfte çeşitleri yanında dana kıyma, yağsız dana kıyma, dana kuşbaşı, yağsız dana kuşbaşı, dana antrikot, dana stragonof ve dana kontrafile ile geniş bir ürün yelpazesine sahip olan Bonet,  Ramazan ayında sofralarınıza yeni tatlar kazandırmayı hedefliyor. 
Size, her zaman kullanabileceğiniz paketlenmiş ürünleri ile lezzetli yemekler hazırlama imkanı sağlayan Bonet, mutfağınızdaki en büyük yardımcınız olmaya devam ediyor.





Bonfilet Et Sanayi ve Ticaret A.Ş.
1940’ta Eskişehir’de küçük çaplı bir aile şirketi olarak kurulan Akkoyun Et Sanayi, 1988’de Bonfilet Et Taahhüt Tic. Ltd. Şti. unvanıyla perakendecilik sektörüne geçiyor. Bu süreçte endüstriyel kırmızı et konusuna odaklanan Bonfilet, 1999’da yeni ürünler geliştiriyor ve köfte ürünleri ile bayilikler vermeye başlıyor. 2003’te kurduğu Bonet markası ile ete markalaşmayı getiren ve bir anlamda ete kimlik kazandıran Bonfilet, özel M.A.P. teknolojisi ile paketlenen ürünleriyle müşterisine kalite ve lezzeti bir arada sunuyor. ISO9001, HACCP ve TSE kalite belgelerine sahip olmanın haklı gururunu yaşayan şirket insan sağlığına önem veren çalışma felsefesiyle hareket ediyor. 





